DD Dinnete-Dienstag

--unserer Dinneteteig wird aus Dinkelmehl von der Beeramiihle Egesheim
hergestellt und hat eine Ruhezeit von min. 24std.-

Der Klassiker
mit Schmand/Speck/Zwiebeln /Frihlingslauch 13,50

Raclette
mit Schmand/Essiggurken/Silberzwiebeln/
Speck/ Bergkédse 15,20

Fisch
mit Schmand/gerducherter Forelle vom Schwarzwald/
Gurken/Dill/Zitrone 15,90

Elsass
mit Schmand/Lauch/Kartoffeln/Kassler/Kése 14,90
...auch vegetarisch moglich 14,50

Vegan
mit veganem Schmand/gegrilltem eingelegtem Gemuse/

Krauterpesto/Rucola 13,90

Piemont
Schmand/italienische Salami/Blattspinat/Pfifferlinge/
Kirschtomaten 17,90

“s Dreierlei
Klassik/ Nach Wahl /Sufs 19,00

(Das SufSe Dinnete wird zum Dessert Serviert)

-unsere herzhaften Dinnete
werden mit einem Griinen Salat serviert-

Kleine Siifle Dessertdinnete
mit Vanilleschmand /Kirschkompott/Schokoladenraspel 6,00







